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声明
何锦洪（男，1940年6月15日出生）于2023

年2月2日死亡。李水娇（女，1954年6月17日

出生）于2024年11月13日死亡。何锦洪、李水

娇的父母均各自先于他们死亡。何锦洪、李水娇

生前只结过一次婚，夫妇二人共生育两个子女：

何绍能、何绍和，无再生育或收养其他子女。

现我，何绍能声明：上述内容均属实，如果虚

假或故意隐瞒，我，何绍能将承担一切后果和责

任。

如有关权利人（或知情人）认为上述情况有

虚假，请及时与工作人员联系（联系电话：

22835905，联系人：温小姐）。

声明人：何绍能

2024年12月20日

清算公告
佛山市顺德区陈村镇小精灵托儿所，统一社

会信用代码：5244060630400019X9，自公告之

日起停止运营，清理债权债务。请各债权人自公

告之日起45日内向本单位申报，逾期不报视为

放弃权利，清算结束后，将依法向登记注册机关

申请注销登记。

特此公告！

联系人：区小姐 联系电话：13925921323

联系地址：佛山市顺德区陈村镇锦龙村心路

32号

佛山市顺德区陈村镇小精灵托儿所

2024年12月19日

声明
梁弼元（男，1947年11月29日出生，于2013年7

月2日死亡）生前结过两次婚，与第一任妻子林华转

（女，于1977年死亡）共生育一个子女：梁翠婵，无再生

育或收养其他子女；与第二任妻子黄位敏共生育三个

子女：梁翠京、梁贱发、梁翠虹，无再生育或收养其他子

女。梁弼元的父母均先于其死亡。

梁弼元死后以其名义遗有房屋壹间：坐落顺德县

均安镇四埠管理区八组（旧址），上述房屋属于梁弼元

与黄位敏的夫妻共有财产。

如有关权利人（或知情人）认为上述情况有虚假，

或上述财产产权存在争议，请及时联系（联系电话：

0757-22835905）。

声明人：黄位敏

日期：2024年12月23日

肥瘦相间的猪肉被切成宽度
适宜的长条，腌制过后放在细腻
的面糊中，使每一块肉都均匀地
裹上“外衣”……在东灶鱼头火
锅店内，东灶餐饮行政总厨王欢
正在制作四川小酥肉。近日，记
者来到容桂的东灶鱼头火锅门
店，提前探秘容桂渔人码头·
2025顺德美食嘉年华（下称“顺
德美食嘉年华”）中的美味佳肴。

刚出锅的四川小酥肉热气腾
腾，金黄酥脆的外皮在齿间发出

“嘎吱”的轻响，内里鲜嫩多汁的
肉条咸香入味，肉质紧实不失嫩
滑，恰到好处的花椒带来微微的
麻意，为整体口感增添了一份独
特的魅力。

王欢介绍，此次的顺德美食
嘉年华上，东灶餐饮还将提供小
笼包、香卤羊蹄、香料牛杂、牛
肉鱼翅羹、香卤肥肠等特色菜
式。“小笼包皮薄馅多，小酥肉香
脆可口、口感丰富，我们在顺德
美食嘉年华上现场制作，为市民
游客们提供更加新鲜的口感。”王
欢说。

东灶餐饮集团于2007年9月
在顺德容桂成立，以川粤风味的

“鱼头火锅”为主打特色，现已在
全国开设数十家直营店，名列

“中国火锅百强企业”“广东省餐
饮百强企业”榜单。东灶餐饮集
团旗下拥有“东灶鱼头火锅”“龙
院焖菜火锅”“池尚火锅自选超
市”“揭小明楼下肥肠火锅”“贝
源聚猪杂粥”“鱻门鱼生”等品
牌，在2023年相继成立“食研”

“壮袁”等火锅食材供应链公司，
火锅底料生产、中央厨房食品加
工成功通过 ISO22000、HACCP
国际食品标准管理体系认证。

值得期待的是，1月 1日-5
日，为期5天的顺德美食嘉年华将
在容桂渔人码头P5停车场举行。
参与顺德美食嘉年华的企业阵容
强大，众多顺德本地优质餐饮企
业汇聚于此，顺德十个镇街的美
食代表，都将派出自家的“拿手
好菜”。此次顺德美食嘉年华的主
会场设置了超80个美食展位，这
些展位被精心划分为寻味顺德
区、咖啡面包区、移动餐车区和

手信区等多个区域，汇聚了顺德
传统美食、名小吃、潮人必备茶
饮烘焙、特色手信等品类，为广
大市民游客打造一场味蕾盛宴。

顺德美食嘉年华开放时间：1
月1日-1月5日上午10时-晚上
10时。需要注意，1月5日当天的
15:00后，顺德美食嘉年华活动向
全体游客朋友开放。

文图/顺德融媒记者冼颖仪

近日，顺德区大良美食旅游促
进会举办“释放舌尖新活力，奔赴
文旅新征程”——第二届第二次会
员大会暨 2024 年迎春晚会活动。
区、镇领导以及协会会员、餐饮行
业精英等300余人出席活动，共同
回顾过去一年大良美食文旅产业成
绩，展望来年发展大计。

坚持行业引领，释放大
良文旅融合发展新动能

当天会上审议通过了协会2024
年度财务报告、理（监）事会补选
《选举办法》，补选监事会、理事会
成员并为新晋会员代表颁发了会员
牌匾，并为协会组织评选的最具凤
城味特色小店、最具凤城味特色厨
点、最具凤城味特色菜授牌，为华
桂园、凤庭酒家两家第二批“清晖
家宴”授权餐厅颁发了牌匾。

2024年是大良美食旅游促进会
发展的重要之年，协会在顺德区委
宣传部、区文化广电旅游体育局和
大良街道办事处的指导下，200多
位会员紧密团结，围绕行业发展大
局，蓄力赋能应对挑战，携手顺德
政府部门，合作引领行业健康发
展。

协会一方面积极做好“舌尖经
济”稳增长、稳就业、稳物价等工
作，向政府反映餐饮行业的实际情
况与诉求，召开餐饮文旅专题调研
座谈会，与大良市监所共同举办

“诚信计量、放心消费”首批18家
餐饮酒楼统配秤启用仪式，举办大
良餐饮领域价格座谈会，与工
商、劳动等相关职能部门沟通协

调，开展市场调研，围绕餐饮价
格、食品安全、管理难点、信息
互通等方面展开交流讨论，制订
相关制度、办法，公布协会 《行
业自律公约》 和 《诚信承诺书》，
通过 《文明餐桌倡议书》 完善社
会监督机制，开通网络谏言渠
道，加快构建美食文旅产业新发
展格局。

此外，协会全年组织了20多
场行业培训、企业座谈和外地交
流考察等活动，率先到新晋世界
美食之都——潮州开展考察、调
研，走访东莞市餐饮行业协会，
组织参观东灶鱼头集团总部，启
动菁英汇“幸烩·探焗”系列活动
等。除此之外，协会组织会员单位
拓视野、学经验，先后参观2024广东
（佛山）预制菜产业博览会、2024世
界食品（深圳）博览会、第 15 届
CRE广州酒店餐饮业博览会暨大
湾区预制菜产业展等，在考察、交
流、学习中洞察食品行业新趋势，
探索新思路、挖掘新商机。

协会还积极传承和发扬大良
美食旅游文化，讲好顺德美食故
事，打造“清晖家宴”文化 IP系
列亮点工程，联合顺德酒厂拍摄

“好味湾区”美食探店视频，开拍
“大美旅驾到”之凤城老字号系列
视频，开展祥和特约2024“最具
凤城味特色菜”“特色小店”“特
色小吃”评选活动。

协会持续挖掘各方资源，为会
员单位搭好平台、做好参谋，服务
水平不断提升，在2024年组织250
多名厨师参加万人名厨世界吉尼斯
挑战，组织9家会员单位精彩亮相

2024年中法文化之春活动，开展中
法美食交流；举办AI智能办公公益
培训、组织参加顺德区燃气安全应
急技能培训，组团参加在广州抖音
总部的“专业服务商所掌握的流量
获客秘籍”分享会，并积极践行慈
善公益事业、传播大爱。

自去年9月11日协会换届后，
新加入“大美旅”的会员有56位。
在今年12月初，协会成功获评区级
4A级社会组织，这份荣誉是对协
会长期以来坚持行业引领、勇于创
新实践的最好肯定。

催生爆款话题，大良美
食名片叫得响、传得开

大良作为顺德的中心城区，是
广府文化的发源地之一，是著名的

“烹饪之乡”“粤菜之源”，是全国
首个“中华餐饮名镇”、首批“广
东省旅游风情小镇”，坐拥国家级
夜间文化和旅游消费集聚区、广东
省旅游度假区、中国最具人气文旅
目的地，大良文旅已成为顺德区重
要的经济增长点。

2024年，大良围绕区委、区政
府提出的“大力实施城市营销战
略，集中力量打造‘世界美食之
都’这个城市超级IP”重要部署，
创新实施“寻味顺德·再出发”系
列工程”的指导思想，由大良街
道、清晖园博物馆、美食旅游促进
会三方联合打造“清晖家宴”等品
牌活动，为大良增添不可替代的美
食文化 IP，让大良美食名片叫得
响、立得住、传得开。

接下来，大良将深入贯彻区委

“不断催生文旅爆款、热点话题，
积极打造新时代人文经济学的顺德
样板”的工作部署，努力发挥中心
城区的区位优势，充分利用深厚的
文化底蕴和丰富的资源禀赋，聚焦
奋力建设精致精美、宜居宜业、出
新出彩的高品质南部都会中心现代
魅力之城，持续打造文化、旅游、
美食IP，全力打造文商旅融合发展
的魅力新高地；同时全面落实全国
旅游发展大会要求，下功夫做好

“跟着美食去旅游”这篇大文章，
在更高层面上推动文化事业大发
展、大繁荣，加快提升城市文化软
实力。

“今年召开的经济工作会释放
了大量利好信号，大良接下来在文
旅领域也将大展拳脚，文旅事业的
发展空间会越来越大。大良美食旅
游促进会是大良文旅美食行业不可
或缺的中坚力量，要抓住这个发展
的大好时机，充分发挥在行业和政
府之间的桥梁纽带作用，通过强化
自身、做优品质、强化改革和创新
意识，主动适应现代文旅产业发展
新常态，不断提升竞争力，推动会
员、产业市场共同发展。”大良街
道党工委委员、办事处副主任罗婷
茵表示。

大良美食旅游促进会会长潘允
坚表示，协会将顺应时代发展趋
势，紧跟行业发展方向，谋新求
变，让游客“到大良跟着美食去旅
行”成为潮流，协会将在推动顺德
更好地融入粤港澳大湾区世界级旅
游目的地建设、在助力顺德全面高
质量发展上作出应有的贡献。

文/顺德融媒记者何蕴瑶

一件作品一份爱
中国工艺美术大师黄志伟公益

艺术展开展

珠江商报讯 记者杜达雄报道：近日，
由顺德区文学艺术界联合会主办、顺德区鉴
藏家协会、德胜美术馆承办的“中国工艺美
术大师黄志伟公益艺术展”在容桂德胜美术
馆开展。据了解，本次展览是顺德文艺界与
慈善界共创的一场艺术慈善盛事，展览所得
善款将捐赠给顺德慈善会，用以支持文化艺
术教育。

据了解，此次公益艺术展由中国工艺美
术大师黄志伟发起。现场展出作品近 80
件，作品题材丰富，形式多样。既有《儒释
道》等表现中华深厚的传统文化的作品；也
有结合当代文化元素的《与智者对话》等创
新作品。现场还发布了2025年蛇年生肖主
题作品，为即将到来的农历蛇年送上美好祝
愿。

公益与艺术同行，爱心在此汇聚。“办
公益作品展，也是一种收获。”黄志伟大师
在导览讲解作品时，道出了发起此次艺术慈
善盛事的初心。现场，黄志伟还分别向德胜
社区慈善基金会、榕树头基金会、德胜美术
馆捐赠作品。

“让我们对本次公益艺术展的意义和期
望有了更深刻的理解。”观展人士表示，这
些捐赠的作品不仅是艺术的瑰宝，更是爱心
的传递。

据了解，展览将持续至2025年1月20
日，有兴趣的市民群众可以前往观展。值得
一提的是，购藏作品者，将获得顺德区文
联、顺德区慈善会颁发的“热心公益”荣誉
证书以及艺术家收藏证书，以及顺德区慈善
会提供的公益事业捐赠收据。

“港乐经典·码头时光”迎新音
乐会将在容桂举行

视听盛宴邀共赏
珠江商报讯 记者陈艳冰报道：12月22

日，记者获悉，为了迎接充满希望与活力的
2025年，容桂渔人码头携手顺德流行音乐
俱乐部一众知名音乐人，精心策划了一场以

“港乐经典·码头时光”为主题的迎新音乐
会。这场音乐会将面向所有市民及游客，于
12月28日晚，在容桂渔人码头举行。

本次活动旨在通过港乐这一文化纽带，
连接过去与未来，让经典旋律在容桂渔人码
头的独特风光中回响，为市民及游客带来一
场视听盛宴，同时促进本地文旅业的发展，
增强社区凝聚力。

随着2024年的尾声渐近，在这个特别
的时刻，容桂渔人码头诚挚地邀请市民游
客，与家人、朋友一同踏上这场“港乐经
典·码头时光”迎新音乐会的旅程。在这
里，经典港乐的陪伴下，欣赏容桂渔人码头
迷人的夜景和浓厚的文化氛围，让市民游客
在港乐的旋律中，回顾过去，展望未来，共
同书写下一份份美好记忆。

容桂渔人码头·2025顺德美食嘉年华大揭秘

外酥里嫩咸香入味
川粤风味等你来尝

大良美食旅游促进会举行会员大会暨迎春晚会活动

“舌尖经济”增活力 美食文旅添魅力

新鲜出笼的小笼包。▲

▲新鲜出炉的四川小酥肉。

蛇年生肖主题作品《百业兴旺》。
/顺德融媒记者陈炳辉摄


